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Seafood Restaurant Seafood Restaurant

FOOD MENU




Dear Guests, Welcome to Koralli Seafood Restaurant.
Our team welcomes you to our Deck & wishes
ou a most enjoyable meal.

Liebe Gaste, herzlich willkommmen im
Koralli Seafood Restaurant.
Unser Team winscht Ihnen einen genussvollen Aufenthalt.

YBarkaeMble rocTu, 406PO NOHaN0BaTb B PECTOPaH
MopenpoayKkToB Kopannu. Hawa KoMaHga paaa
Bac npuBeTcTBOBAaTH U HenaeT Bam xopoluero Bpems
npenposoXaerua. Ecnm y Bac ectb anneprua nnu
HernepeHOCUMOCTb, NeperoBopuTe ¢ HaLLMM NMepcoHaNoM.

FOOD ALLERGIES AND INTOLERANCES

Before ordering please speak to our staff
about your requirements

Allergens
(celery, wheat flour, shellfish, eqgs, fish,
lupine, milk, molluscs, mustard, nuts, peanuts, sesame,
soy, sulphur dioxide and sulphites)

Bitte sprechen Sie uns vor lhrer Bestellung an,
wenn bei Thnen Lebensmittelallergien bzw.
intoleranzen vorliegen.

Allergene:
(Sellerie, Weizenmehl, Meeresfruchte, Eier, Fisch,
Lupine, Milch, Muscheln, Senf, NUsse, Erdnlsse, Sesam, Soja,
Schwefeldioxid und Sulfite)

AnnepreHbl:
(cenbpaepen, NWEHUYHAA MYKa, MOIIOCKN, ANL3,
pbiba, NONUH, MONIOKO, MOPYMMLLE, OPEexXu, apaxuc,
KYHMYT, COA, ANOKCUA Cepbl U CyNbPuThl)




APPETIZERS - 3AKYCKH

FISH SOUP 7.90
Daily prepared soup with the catch

of the day. Served with croutons.

Tagesfrische Suppe mit fangfrischem

Fisch. Serviert mit Croutons.

CBeMan yXxa KaXmabin AeHb. MNogaeTCA C rpeHKamm

TRADITIONAL DIPS 8.50
Tzantziki, white Taramas

(Fish Roe Salad), Fava, Eggplant salad.

Tsatsiki mit Taramas (Fischrogen Dip),

Fava, Auberginensalat.

[1333bikun, 6enbiii coyc Tapamac,

®aBa, 6aKN3MaHHAA UKPa.

GRILLED HALLOUMI 8.50
Grilled Halloumi with chopped tomatoes,

olive oil and fresh basil.

Gegrillter Halloumi mit Torate, Olivenal,

und frischem Basilikum.

Xanymu Ha rpune ¢ NOMMAOPaMU, O/IMBKOBLIM

M3C/IOM U CBEHUM 633UTMKOM.

FRIED KEFALOTYRI CHEESE 8.95
Fried Kefalotyri Cheese breaded with

white and black sesame seeds and bread crumbs.

Served with dried figs chutney and Cypriot honey.
Frittierter Kefalotiri Kase paniert mit weiBem und
schwarzem Sesam und Semmelmehl. Serviert mit

einemn Chutney aus getrockneten Feigen und Honig.
H{apeHbiii Cbip KedanoTvpu B KNApe € 6enbiM 1 YEPHBLIM
HYHMYTOM. MOA3ETCA C CYLUEHBIM UHIMUPOM U KUNPCKUM MEAOM

CRISPY BABY CALAMARI 9.50
Crispy freshly fried baby Calamari.

Served with aioli cream.

Knusprige Baby-Calamari. Serviert mit Aioli Dip.
XpycTALme ManeHbKue KanbMapbil.

[NopatoTca ¢ coycom Anonu

STEAMED MUSSELS

Mussels steamed in the pan with Ouzo

and fresh peppers. Served with garlic croutons.
Gedunstete Muscheln mit Ouzo und frischem
Paprika. Serviert mit Knoblauchcroutons.
Muguu € y30 1 CBEMUM NepLemM, NOA3KTCA

C YeCHOYHbIMW MPeHKaMu

SEABASS CEVICHE

Fresh Seabass Fillet marinated with lime & red
grapefruit juice, pomegranate, chilli pepper,
chives, minced ginger & fresh coriander.

Frisches Wolfsbarschfilet mariniert mit Limetten-
und rotemn Grapefruitsaft, Granatapfel, Chilischote,
Schnittiauch, gehacktem Ingwer und frischem Koriander.
Caemee pune MOPCKOro OKYHA, MaPUHOBAHHOE B

COKe NIMMOHA W KPACHOro rpenndgpyTa, rpaHaTa,

nepLemM Yunu, 3eNeHbIM IYKOM, U3MeNbYEHHbBIM
VMOBVPEM U CBEMUM KOPUBHAPOM

AUTHENTIC PRAWNS SAGANAKI

Seared prawns flambé with ouzo, feta cheese

and cherry tomatoes, in a tomato sauce fresh
basil and oregano.

Gebratene Garnelen mit Ouzo flambiert, Feta

und Kirschtomaten in Tomatensauce mit frischem
Basilikum und Oregano.

KpeBeTku Bo pnambe ¢ y30, C CbipoM peTa, MoMUAOPKaMU
Yeppu B TOM3THOM COYCe CO CBEHUM 6a3VIUKOM U OpPeraHo

10.50

16.50

16.00

MEZE TO SHARE - MEZE - ME3E

COLD

BEETROOT SALAD 3.50
Rote-Bete-Salat / CanaTt w3 CBEKNbI

TZATZIKI 3.95

Tsatsiki / [1333blku
(VlorypT ¢ YeCHOKOM, OrypLOM 1 YKPOMOM)

SMOKED EGGPLANT SALAD 3.95
Geraucherter Auberginensalat / Vkpa 3 6aknaraHoB

MARINATED GAVROS 3.95
Marinierte Sardellen / MapuHOBaHHbI [3BpoC

FETA CHEESE WITH OIL & OREGANO 4.50
Feta mit Olivenol und Oregano /
Cblp $eTa ¢ ONMBKOBLIM M3C/IOM W OPEraHo

SELECTION OF OLIVES 4.50

Auswahl an Oliven / MacimHbl, 05TMBKU

WHITE TARAMAS (fish roe salad) 4.95
WeiBer Fischrogen Dip / Benbli Tapamac

HOT - WARM - MOPAYUE BIKOOA

FRESHLY FRIED POTATOES 3.90
Pommes frites / HapeHbln kKapTodpens

GRILLED VEGETABLES 3.90
Gegrilltes Gemuse / OBowm Ha rpune

RICE 3.90
Reis / Puc

ZUCCHINI BALLS WITH TZATZIKI DIP 6.95
Zucchiniballchen mit Tsatsiki Dip

LLI3pMKYM 13 LLYKUHU C COYCOM [1333blKu

Fried marida (whitebait) 7.50
Knusprig gebratene marida (WeiBkoder Fisch)
XPYCTALL3A MapeHas Mapuaa (ManeHbKas pbiba)

Fried Gambari Baby Prawns 8.50
Knusprig frittierte Garnelen / XpycTALLue HapeHble KpeBeTHU
Fresh Grilled Sardines 9.50

Grilled Sardines with olive oil, oregano and garlic.
Gegrillte Sardinen mit Olivenol, Oregano und Knoblauch.
CapawvHbl Ha rpune C 0NIMBKOBLIM M3CIOM, OPEraHO N YeCHOKOM

GRILLED OCTOPUS WITH 15.90
OLIVE OIL & LEMON

Gegrillter Oktopus mit Olivenol und Zitrone
OCbMUHOS H3 rpUNe ¢ 0IMBKOBBLIM M3C/IOM U IUMOHOM

Prices includes all taxes | NeptAapBavovial 6Aot ot opot | Bce Hanoru BRAKYEHb!



SALADS - SALATE - CANIATHI

Small Regular
GREEK SALAD 9.90 12.90
Greek traditional salad with tomato, cucumber,
onion, pepper, olives, feta cheese, oregano,
capers with olive oil, vinegar and lemon.
Traditioneller griechischer Salat mit Tomaten,
Gurken, Zwiebeln, Paprika, Oliven, Fetsa,
Oregano, Kapern, Olivenol, Essig und Zitrone.
TpaguUMOHHbBI rpeYecKuid canat
NOMUAOP3MU, OryPLAMMU, YKOM, NEPUEM
1 MAC/IMH3MK, ¢ GETON, OPeraHo, Kanepcamu,
0NIMBKOBbIM Mac/10M, YKCYCOM U IMMOHOM

Small Reqular
WILD ROCKET SALAD 10.50 13.90
Aruqula, sundried tomatoes, roasted pine
nuts, dried figs, pomegranate and parmesan
flakes. Served with a balsamic vinegar and
honey mustard dressing.
Wilder Rucola mit sonnengetrockneten
Tomaten, gerosteten Pinienkernen,
getrockneten Feigen, Granatapfel und
Parmesanspanen. Serviert mit einem
Balsamico-Honig-Senf-Dressing.
PyKKONa, BANEHbIE NMOMUAOPSI, KeApoBbie
opeLuxn, QUHWUKK, rPaHaT, NnapMe3aH. [NogaeTca ¢
6aNb33MUHECKUM YKCYCOM W MeOBOIN ropynuen

GOAT CHEESE SALAD

Baby Spinach with dried figs, strawberries,

toasted sesame seeds, goat cheese and a balsamic
dressing with mustard and honey.

Babyspinat mit getrockneten Feigen, Erdbeeren,

14.80

gerosteten Sesamsamen, Ziegenkase und einem
3alsamico-Dressing mit Senf und Honig.

LLINUHAT C CyWeHbIM UHMUPOM, KNYBHUKOW,
HHAPEHBbIM KYHHYTOM, KO3bUM CbIPOM U
63Nb33MUHECKON 3aNPaBKON C rOPYULIEN 1 MEAOM

SALMON SALAD

Mixed green leaves, cherry tomatoes, smoked

Salmon marinated with Dill and Salmon caviar in

a crunchy Tortilla. Served with a Citrus fruits dressing.
Gemischter gruner Salat, Kirschtomaten, geraucherter

16.90

Lachs mariniert mit Dill und Kaviar in einer knusprigen
Tortilla. Serviert mit Zitrusfruchtedressing.

CMeCb CaNaTHBIX NIUCTLEB, NOMUAOPLI YepPU, K3NYEHbIN
NI0COCh, M3PUHOBAHHBIA B YKPOMEe 1 /10COCeBaA UKPa

B XpYCTALLER TopTune. NogaeTca B
LUUTPYCOBODPYKTOBOW 33NPaBKe

VERDE PRAWNS SALAD

Prawns with pineapple, avocado & almond flakes and
a mix of various baby greens including kale, spinach,
red swiss chard, wild rocket, watercress, wasabina,
amaranth, coriander, basil and many other with
pineapple, lime & coriander dressing.

Served in a crunchy tortilla.

Garnelen mit Ananas, Avocado & Mandelflocken und
einem Mix aus verschiedenen Babygemuese wie Grunkohl,
Spinat, Mangold, wildem Rucola, Brunnenkresse, Wasabino,
Amaranth, Koriander, Basilikum und vielen anderen,

15.50

und ein Ananas-Limetten-Koriander-Dressing.

Serviert in einer knusprigen Tortilla.

HpeBeTKN C aHaHaCOM, aBOK3A0 U MUHAANbHBLIMU
XNONbAMYU, € 3eM1EHbI0, KANYCTON, WINUHATOM, KP3CHLIM
LUBENLAPCKUM MAHIO/Ib0M, AUKOW PYKKONON,
KPeCC-CanaToM, BACa6UHOMN, aBM3PaHTOM, KOPU3HAPOM,
633UNMKOM Y MHOMMMUW [IPYI MU C3NATHLIMU IMCTLAMU U
3arpaBKOV U3 3HaHAC3, N13NMa U KOpUaHAPa.

MopaeTca B XpyCTALLEn TOPTUNLE

Prices includes all taxes | MNepidopBavovtat 6Aot ot OpotL | BCe HaNorv BRMKYEHb!



PASTA — MAKAPOHbI

MEDITERRANEAN PENNE

Penne with cherry tomatoes, mushroom,

feta cheese and basil pesto sauce.

Penne mit Kirschtomaten, Pilzen, Feta und
Basilikumpestosauce.

MaKapOoHbl NEeHHE C NOMWA0P3MU Yeppu, rpubamu,
CbipoM $eToin 1 6a3nNNKOM U COYCOM NEeCTo

13.80

VEGAN SPAGHETTI BOLOGNAISE 14.90
Spaghetti served with a vegan bolognaise sauce made by plant
based mince & red lentils.

Spaghetti serviert mit einer veganen Bolognese-Sauce aus
pflanzlichem Hackfleisch und roten Linsen.

CnareTTy NOA3IOTCA C BEreTapuaHCKUM CoycoM 6onoHes u3
pacTUTeNnbHOro GapLua v KPaCHOM YeyeBuUb!

ORZOTTO WITH PRAWNS

Orzo served in risotto form with white wine
and parmesan, served with prawns in a tomato
shellfish sauce.

Reisnudeln in Risottoform mit Weiwein und
Parmesan. Serviert mit Krabben in einer Meeresfruchtesauce.
0p30 B BUAE pU30TTO € HenbiM BUHOM U NaPMe3aHOM, NOA3ETCA
C KPEBETKaMMN U TOMaTHbIM COYCOM

19.50

LINGUINI WITH SEAFOOD

Linguini with seafood trilogy

(mussels, octopus and prawns), served

with a prawn bisque sauce with mint and Ouzo.

Linguini an einer Meeresfruchtetriologie

(Muscheln, Oktopus und Garnelen).

Serviert mit einer Fischcrermesauce mit Minze und Ouzo.
JIMHFBUHW C MOPENpPOAYKTamMu

(MMOVAMYK, OCbMUHOMaMK, KpeBeTKaMm)

NoA3I0TCA € coycoM bisque, ¢ MATOM K y30M

25.50

PRAWNS SPAGHETTI WITH PESTO
Spaghetti with Prawns flamed in brandy and a basil
pesto sauce flavoured by prawn's shell and white wine
Spaghetti mit Garnelen, mit Brandy flambiert, mit Basilikum-
Pesto-Sauce, aromatisiert mit Garnelenschale und WeiBwein.
CnareTTv € KpeBeTHamu, ¢ bpeHau pnambe, € COYCOM NECTo 13
633UNMNKa, CO BKYCOM KPEBETOK U 6€/1bIM BUHOM

19.80

FRESH RAVIOLI (pANCIOTT])

WITH SCALLOPS & PRAWNS

Semolina Panciotti filled with braised scallops, prawns,
ricotta & mascarpone cheese, breadcrumbs and
coriander, salt, served with a glazed cherry

tomatoes & dill sauce.

Panciotti aus GrieB gefullt mit geschmorten Jakobsmuscheln,
Garnelen, Ricotta & Mascarpone, Paniermehl und Koriandersalz,
serviert mit einer glasierten Kirschtomaten-Dill-Sauce.
MaHYOTTN U3 M3HHOW KPYTibl C TYLLIEHBbIMW MOPCKUMM
rpebewKamm, KpeBeTKaMu, ChIPOM PUKOTTa U MACKAPMOHe,
NaHUPOBOYHLIMU CYyXapAMU 1 KOPUAHAPOM, NOASETCA C
rMa3upoBaHHLIMU MOMUAOPaMUN HYEPPYU U COYCOM U3 YKPOMa.

22.50

FRESH RED RAVIOLI (ReTTANGOLI)

WITH SALMON & DILL

Red Rettangoli coloured with tomatoes stuffed with
fresh and smoked Salmon, shallot, dill, ricotta & mascarpone
cheeses, served with a creamy parmesan & dill sauce.

Rote Rettangoli, gefarbt mit Tomaten, gefullt mit frischem und
gerauchertem Lachs, Schalotten, Dill, Ricotta und
Mascarpone-Kase, serviert mit einer cremigen
Parmesan-Dill-Sauce.

HpacHble peTTaHronu, OKpaLleHHbIe NOMUA0PaMK,
$apLUMPOBaHHbIE CBEHMM U KOMYEHbIM /10COCEM,
NYKOM-LLI3NOTOM, YKPOMNOM, CbIPaMU PUKOTTA U M3CKapNoHe,
MoA3I0TCA B C/IMBOYHOM COYCE U3 NapMe3aHa v yKpona

18.50

LOBSTER PASTA

Lobster pasta with spaghetti and whole Lobster,
flamed with Brandy, served with red sauce flavoured
by the Lobster shells, cherry tomatoes and fresh basil.
Hummerpasta mit Spaghetti und Hummer, flambiert
mit Brandy. Serviert mit einer roten Hummersauce,
Kirschtomaten und frischemn Basilikum.

MakapoHbl € uensiM oMapom, Bo ¢pnambe c bpeHaw,
TOMaTHbLIM COYCOM CO BKYCOM No6CTepa, NoMmMaopamMm
4Yeppu U CBEMUM HA3UNNKOM

140.00/Kg

i
»

.
—

3

\:.monzono WITH

Prices includes all taxes | NepiAapBavoviar 6Aot ot pOpoL | BCe HANorM BRMYEHBI



MAIN DISHES — HAUPTGERICHTE - NTABHbIE B/1IFO4A

HOMEMADE COD FISH & CHIPS 14.90
Cod in homemade beer batter fried until golden crispy. Served with freshly fried potatoes and a dip of aioli sauce.

Kabeljau in Bierteig knusprig goldgelb ausgebacken. Serviert mit frisch zubereiteten Pommes frites und Aioli Dip.

TpecKa B NMBHOM AOMALLHEM KiApe, 06apeHan 40 3010TUCTON KOPOYKY, NOABETCA C MapeHbIM KapTodenem n coycom Aonu.

GRILLED CALAMARI 19.50
Slowly grilled Calamari flavoured with Mediterranean herbs. Served with grilled vegetables and freshly fried potatoes.

Langsam gegrillte Calamari mit mediterranen Krautern. Serviert mit gegrilltemn Gemuse und frisch zubereiteten

Pormmes frites.

Hanbmapbl Ha rpusie co cpein3eMHOMOPCKUMU NpUnpasamu. MoAaloTcA C 0BOLLIAMM Ha rPUsie U MapeHbIM KapTodenem

STUFFED GRILLED CALAMARI 23.50
Whole Grilled Calamari, stuffed with sautéed spinach, fresh onion, dill & fetta cheese. Served with carrot & potato puree.

Ganzer gegrillter Calamari, gefullt mit sautiertem Spinat, frischen Zwiebeln, Dill und Feta-Kase.

Serviert mit Karotten- und Kartoffelpuree.

LlenbHble KanbMapbl Ha rpune, GapLIMPOBaHHBLIE OBMAPEHHBIM LUMMHATOM, CBEMUM NIYKOM, YKPOMNOM U CbipoM deTTa.

MoA3I0TCA € MOPKOBHO-KapTOdeNbHLIM niope.

FRIED CALAMARI 19.50
Whole Calamari cut in rings fried until perfection. Served with freshly fried potatoes and aioli.

Ganzer Calamari in Ringe geschnitten und perfekt frittiert. Serviert mit frisch zubereiteten Pommes frites.

ObrapeHble KanbMapbl KONMbLaMK, NOAAIOTCA C MMapeHbiM KapTodenem u coycom Anonm

GRILLED FRESH SEABASS 18.50
Grilled whole Seabass served with rice and grilled vegetables.

Gegrillter Barsch mit Reis und Gemuse.

Cubac Ha rpwne, NOA3ETCA C PUCOM U OBOLLEBMU Ha rpune

GRILLED FRESH SEABREAM 18.50
Grilled whole Seabream served with rice and grilled vegetables.

Gegrillte Dorade mit Reis und Gemuse.

[opana Ha rpune, NOA3ETCA C PUCOM W OBOLLLAMU HA rpune

GRILLED SALMON FILLET 21.50
Juicy Salmon Fillet served with grilled vegetables and a puree of Beetroot with walnut and garlic, lemon, olive oil and dill.

Saftiges Lachsfilet serviert mit gegrilltem Gemuse und Rote-Bete-Puree mit Walnussen, Knoblauch, Zitrone, Olivenol und Dill.

CoyHoe ¢une NococA C 0BOLBMU HA rpune 1 CBEKONLHBIM NIOPE C MPeLKUMU Opexamu, NMMOHOM, ONUBKOBLIM MAac/IOM

W YKPONom

GRILLED KING PRAWNS 25.50
5 Grilled King Prawns dressed with lemon and olive oil served with rice and grilled vegetables.

5 gegrillte Riesengarnelen mit Zitrone und Olivenol. Serviert mit Reis und gegrilltemn Gemuse.

5 KOPONEBCKMX KPEBETOK B IMMOHOM COyCe U O/IMBKOBOM Macsie, NOoAaloTCA C PUCOM M OBOLLIGMUW Ha rpune

EOR FRESH FiSfl PLEASE
ASK THE RESTAURANT MANAGER

@ S

v

i

Prices includes all taxes | MNepiAapBavovtal 6Aot oL opol | BCe HANOry BROUEHD!



FRIED PRAWNS 19.50
8 Fried Prawns served with freshly fried potatoes and an aioli dip.

8 gegrillte Garnelen serviert mit frisch zubereiteten Pornmes frites.

8 HapEeHbIX KPEBETOK, NOAAITCA C MapeHbIM KapTodenemM u coycom Aonu

FRESH WHITE GROUPER FILLET 33.00
200qr of Fresh White Grouper Fillet pan-seared, served with puree trilogy (carrot, beetroot, potato).

200 q frisches Filet vormn weiBBen Zackenbarsch, gebraten, serviert mit Dreierlei-Puree (Karotte, Rote Bete, Kartoffel).

200 r ceemwero ¢pune 6enoro MOPCKOro OKYHA, 0BHAaPEHHOro Ha CKOBOPO/E, NOAAETCA € Mope (MOPKOBb, CBEKNA, KapTodens)

STEAMED SEABASS 19.50
Two steamed fillets of fresh Seabass baked inside vine leaves, flavoured with Mediterranean herbs

and lemongrass. Served with grilled vegetables and rice.

Zwei gedunstete frische Barschfilets in Weinblattern gebacken mit mediterranen Krautern und Zitonengras.

Serviert mit gegrilltemn Gemuse und Reis.

Dune MOPCKOro OKYHA, 3aMe4YeHHOro B BUHOMPaAHbIX MCTHAX CO CPeAU3EMHOMOPCKUMU NPUNpaBaMu.

MopaéTca c pUcoM 1 OBOLLBMU Ha rpune

MEAT CHOICES - FLEISCHGERICHTE - MACHbIE BZTIOJA

500GR PORK CHOP 16.90 PROSCIUTTO WRAPPED STUFFED CHICKEN 17.80
Juicy grilled Pork Chop. Served with grilled Chicken Roulade stuffed with Mediterranean herbs,

Vegetables and freshly fried potatoes. sun dried tomatoes and fetta cheese wrapped with

Saftig gegrilltes Schweinekotelett. Serviert mit gegrilltern prosciutto, served with puree trilogy (carrot, beetroot, potato).
Gemuse und frisch zubereiteten Pommes frites. Geflugel Roulade gefullt mit mediterranen Krautern,

Co4HanA 0T6MBHaA Ha KOCTOYKe. sonnengetrockneten Tomaten und Feta-Kase,

MoA3ETCA C OBOLLEBMM H3 rPUNE U M3PeHbIM KapTodenem. umwickelt mit Prosciutto, serviert mit Dreierlei-Puree

(Karotte, Rote Beete, Kartoffel).

HypuHbiv pyneT, GapLumMpoBaHHbIi Cpean3eMHOMOPCKUMM
NPpUNpPaBamMu, BANEHbIMKM NOMUAOPaMU U CbipoM deTTa,
3aBepHyTbI B NPOLLYTTO, MOASETCA C Niope

(MOpKOBBb, CBEKNA, KapTodenb).

Prices includes all taxes | MepidapBavovial 6Aot oL PopoL | BCe HaNOrM BRIKOYEHD!



SOFT DRINKS & MINERALS
ERFRISCHUNGSGETRANKE
NMPOXNTAOUTE/IbHbLIE HATTUTKH

ACQUA PANNA MINERAL WATER 75ct.  4.50
MwuHepanbHan Boaa
SAN PELLEGRINO SPARKLING WATER  25ci  3.90
la3vnpoBaHHanA Boga
SAN PELLEGRINO SPARKLING WATER 75ct 5.50
Ma3rpoBaHHaA BOAa
SOFT DRINKS 25cl 3.20

Erfrischungsgetranke
MNpoxnaauTenbHbie HaNUTHK
(Cola, Diet Cola, Lemonade, Orange Soda, Soda Water, Tonic)

FRUIT JUICE
Fruchtsafte
Coku
(Orange, Apple, Pineapple, Grapefruit, Tomato Juice)
(Orange, Apfel, Ananas, Grapefruit, Tomate)

(A6N0YHBIN, BaNENLCUHOBDINA, rperndpyToBbLIA, TOMATHBIN)

25CL 3.20

FRESH ORANGE JUICE
Frischer Orangensaft
CBeuni anenbCUHOBbLIA COK

25CL 4.90

ICE TEA (Peach or Lemon) 25cl 3.50
Eistee - (Pfirsich oder Zitrone)

XonoAaHbIN Yait - (NepCUKOBbLIA UK NUMOHHbINA)

PREMIUM SOFT DRINKS 20cl
Erfrischungsgetranke
MpoxnagurenbHbie HANUTKK

4.20

HOT BEVERAGES
WARME GETRANKE
FrOPAYMUE HAMMUTKU

INSTANT COFFEE
Instantkaffee

3.80

HERBAL TEA
Krautertee

3.80

FILTER COFFEE
Filterkaffee

4.00

ESPRESSO 3.00

CAPPUCCINO 4.30

BEERS - BIER -IUBO

KEO Bottle - Flasche 33cl €4.00
CARLSBERG Bottle - Flasche 33cl €4.00
CORONA EXTRA Bottle - Flasche 35cl €5.50
HEINEKEN Bottle - Flasche 33cl €5.50
DRAUGHT HALF PINT, Fassbier 25cl €3.80
DRAUGHT PINT, Fassbier 50cl €5.00
APERITIFS
APERITIFE
AMNEPUTUBDI

OUZO PLOMARI 4cl 5.00
ouzo 12 4cl 5.00
OUZO BARBAYIANNI GREEN 4cl 5.50
OUZ0 PLOMARI 20cl 12.00
ouzo 12 20cl 12.00
OUZO BARBAYIANNI GREEN 20cl 14.00
COMMANDARIA KYPEROUNDAS 4cl 5.50
SUBer Dessertwein

ZIVANIA 4cl 4.90
MARTINI (DRY, BIANCO, ROSSO) 4cl 5.50
CAMPARI 4cl 5.50
APEROL 5cl 5.50

DIGESTIVES - DIGETIFS

JAGERMEISTER 4cl  5.50
UNDERBERG 2cl 4.00

Prices includes all taxes | MepidapBavoviaol Aot ot OpoL | BCe Hanoru BRAYEHbI




WHISKIES - WHISKYS - BUCKH

BRANDIES & COGNACS
BRANDYS & KOGNAKS

J&B 4cl  5.50
BPEHAU U KOHbAK
FAMOUS GROUSE 4acl  5.50
JAMESON - IRISH WHISKY 4cl  6.00
FIVE KINGS 4l 5.50
JOHNNIE WALKER - RED LABEL 4cl 550
METAXA ****+ 4 5.50
JOHNNIE WALKER - BLACK LABEL 4cl  7.00
HENNESSY *** 4l 6.00
CHIVAS REGAL - 12 YEARS OLD 4cl  7.00
MARTELL NAPOLEON 4l 6.50
GLENFIDDICH - 12 YEARS OLD 4cl  7.50
COURVOISIER NAPOLEON 4l 7.50
JACK DANIELS BOURBON acl  7.00
RUM - POM MIXERS - MUKC
PITU CACHACA 4cl  5.50 SOFT DRINKS ) 2.00
ERFRISCHUNGSGETRANKE
BACARDI ORIGINAL 4cl  5.50 i _—
CAPTAIN MORGAN DARK RUM 4cl  5.50 FRUCHTSAFTE
BACARDI - 8YEARS OLD, 8 JAHRE ALT  4cl  8.50 PREMIUM SOFT MIXERS 2.80
ERFRISCHUNGSGETRANKE

VODKA - WODKA - BOAKA

ABSOLUT BLUE 4cl 5.50
SMIRNOFF RED 4cl 5.50
GREY GOOSE 4cl 8.50

TEQUILA - TEKUJIA

JOSE CUERVO SILVER 4cl 5.50
JOSE CUERVO GOLD 4cl 6.50
GIN - J)KUH
BOMBAY 4cl 5.50
GORDON'S 4cl 5.50
HENDRICK'S 4cl 8.50
GIN MARE 4cl 9.50

Prices includes all taxes | NepidopBdavoviat dAot oL opoL | BCe Hanoru BRNKYEHDI




% sterias qgeacﬁ Hotel

S * % %k Kk

Kide NMeww

Children Penne

Penne with choice of napolitana
or bolognaise sauce

Mévveg pe entdoyn anod oddtoa
vanoAttdva n pnodoved.

Kids Pizza
with ham & Cheese.
MNitoa pe xap & tupl.

Fish Patties
Fish Patties with fries.
Wapopnoukieg pPe Natdteg TNYaVITEG.

Mini Burger
Mini Beefburger with fries.
MikpO Bobivo pniptékL Pe NATATEG TNYAVITEG.

Chicken Nuggets L) €8.50

6 Nuggets with fries. @
6 Kotopnoukieg pe Natdteg TNyavitég. 2 L
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WHITE WINES / WEISSWEINE cl
BE/IbIE BUHA / AEYKA KPAZIA 18.7

AROMA ELLADAS MOSCHOFILERO
Wine Cultivar: Moschofilero
Dry / Trocken / Cyxoe / =np6

KAMANTARENA WHITE
Wine Cultivar: Xynisteri
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

AYIOS ANDRONIKOS
Wine Cultivars: Xynisteri
Dry / Trocken / Cyxoe / =npo

KORALLI WHITE
Wine Cultivars: Xynisteri - Semillon
Medium Sweet / HalbsuB / Monycnagroe / HptyAuko

GRIFOS 2 VLASSIDES
Wine Cultivars: Xynisteri, Sauvignon Blanc
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

ZAMBARTAS KOUKOUVAGIA WHITE
Wine Cultivars: Xynisteri, Sauvignon Blanc
Dry / Trocken / Cyxoe / =npo

PETRITIS KYPEROUNDA
Wine Cultivar: Xynisteri
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

EZOUSA XYNISTERI
Wine Cultivar: Xynisteri
Dry / Trocken / Cyxoe / =np6

MOSCHOFILERO BOUTARI
Wine Cultivar: Moschofilero
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

ZAMBARTAS WHITE
Wine Cultivars: Semillon, Sauvignon Blanc
Dry / Trocken / Cyxoe / =np6

ALIMOS CHARDONNAY
Wine Cultivars: Chardonnay
Dry / Trocken / Cyxoe / =np6

TSIAKKAS PROMARA
Wine Cultivars: Promara
Dry / Trocken / Cyxoe / =npo

BIBLIA CHORA WHITE
Wine Cultivars: Sauvignon Blanc, Assyrtiko
Dry / Trocken / Cyxoe / =npo

€5.50

€5.50

€7.00

* % %k Kk

WINE
Collection

cl
75

€18.00

€18.00

€21.00

€21.00

€23.00

€23.00

€23.00

€23.00

€27.00

€29.00

€29.00

€29.00

€47.00

ROSE WINES / ROSE WEINE cl
PO30BbIE BUHA / POZE KPAZIA 18.7

AROMA ELLADAS MERLOT
Wine Cultivars: Merlot
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

€5.50

KAMANTARENA ROSE
Wine Cultivars: Lefkada, Shiraz
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

AYIA MARANA
Wine Cultivars: Maratheftiko, Shiraz
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

€5.50

KORALLI ROSE
Wine Cultivars: Shiraz - Cabernet - Lefkada
Medium Sweet / HalbsuB / Monycnagkoe / HpfyAuko

ZAMBARTAS KOUKOUVAGIA ROSE
Wine Cultivar: Lefkada
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

ROSE KYPEROUNDA
Wine Cultivars: Grenache, Shiraz
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

EZOUSA EROS ROSE
Wine Cultivar: Maratheftiko
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

TSIAKKAS RODINOS
Wine Cultivars: Shiraz, Greanage, Xynisteri, Vamvakada
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

ROSE SEC BOUTARI
Wine Cultivar: Xinomavro

Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

€7.00

ZAMBARTAS ROSE
Wine Cultivars: Lefkada, Cabernet Franc
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

cl
75

€18.00

€18.00

€21.00

€21.00

€23.00

€23.00

€23.00

€23.00

€27.00

€35.00

Prices include all taxes

Alle Steuern sind inbegriffen
BCE HaNoru BKIOYEHbI
MNepiAapBdvovtal 6Aot oL pdépot
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WINE
Collection

RED WINES / ROTE WEINE cl c. CHAMPAGNES cl cl
KPACHbIE BUHA/ EPYOPA KPAZIA 18.7 75 LUAMMAHCKOMO / SAMMNANIEZ  18.7 75
AROMA ELLADAS AGIORGITIKO €550 €18.00 pROSECCO €5.90

Wine Cultivars: Agiorgitiko
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

SPARKLING WINE €15.00
AROMA ELLADAS MEDIUM SWEET €18.00
Wine Cultivars: Agiorgitiko, Merlot MARTINI ASTI £40.00
Medium Sweet / HalbsuB / Monycnaakoe / HpiyAuko ==
KAMANTARENA RED €18.00 MARTINI PROSECCO €40.00
Wine Cultivars: Carignan_, Cabernet Sauvignon, Lefkada
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd MARTINI ROSE £40.00
AYIOS ELIAS €5.50 €21.00
Wine Cultivars: Shiraz, Maratheftiko MARTINI BRUT €50.00
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd
KORALLI RED £21.00 MOET & CHANDON €115.00
Wine Cultivar: Shiraz - Cabernet - Lefkada
Medium Sweet / HalbsuB / Monycnagkoe / HptyAuko MOET & CHANDON ROSE £135.00
ZAMBARTAS KOUKOUVAGIA RED €23.00 =
Wine Cultivars: Merlot, Cabernet Sauvignon MOET & CHANDON ICE €160.00
Medium / Halb Trocken / Monycnagroe / Hpi€npo
ANDESITIS KYPEROUNDA €23.00

Wine Cultivars: Cabernet Sauvignon, Grenache, Mourvedre
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

EZOUSA RED €23.00
Wine Cultivar: Maratheftiko/ Syrah/ Mourvedre
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

TSIAKKAS PORFIROS €23.00
Wine Cultivars: Shiraz, Greanage, Mourvetre
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

AGIORGITIKO BOUTARI €7.00 <€27.00
Wine Cultivar: Agiorgitiko
Dry / Trocken / Cyxoe / =npd

SHIRAZ VLASSIDES €35.00
Wine Cultivar: Shiraz
Dry / Trocken / Cyxoe / =np6

ZAMBARTAS MARATHEFTIKO €45.00
Wine Cultivar: Maratheftiko

Dry / Trocken / Cyxoe / =npd
Prices include all taxes

BIBLIA CHORA RED €47.00 Alle Steuern sind inbegriffen
Wine Cultivars: Cabernet Sauvignon, Merlot, Agiorgitiko BCe HaNoru BKAKYEHb!

Dry / Trocken / Cyxoe / =npd MepiAapBdavovtat 6Aot ot pépot




